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Kleiner gewinnt Gold- und Silbermedaille an der Swiss Bakery Trophy 2010

An der diesjahrigen Swiss Bakery Trophy wurde die Ziircher Backerei-Konditorei Kleiner als
Wettbewerbsneuling gleich doppelt ausgezeichnet: Gold gab es fiir die edlen Zimt-0ffleten, Silber
fiir die traditionelle Orangentorte. Damit darf sich Kleiner als einzige Ziircher Backerei-Konditorei
iiber eine Auszeichnung freuen.

Goldmedaille fiir die fast in Vergessenheit geratenen Offleten

An der diesjahrigen Swiss Bakery Trophy mit einer Goldmedaille ausgezeichnet wurde wegen ihrer
knusprigen Konsistenz und dem feinen Aroma die Zimt-0Offlete. Diese stellt Kleiner im Auftrag des Café
& Take-Away Schurter her. Das Produkt erhielt 96.33 von 100 mdglichen Punkten. Offleten sind ein
traditionelles Ziircher Waffelgebdck. Jede einzelne Waffel wird von Hand zwischen zwei mit Wappen
geprdgten Eisen gebacken. Friiher war das Edelgebdck weit iiber die Zlircher Kantonsgrenze hinaus
verbreitet. Heute ist Kleiner schweizweit die einzige Offleten-Manufaktur. Aus diesem Grund zdhlt das
kostliche Geback auch zum «Kulinarischen Erbe der Schweiz». Zu Mehl, Milch, Eigelb, Butter und Salz
wird je nach Sorte Pfeffer, Kimmel, geriebener Hartkdse, Zitronengras, Zucker, Lebkuchengewiirz oder
eben Zimt gegeben. Entsprechend kann man Offleten zum Apéro, zum Dessert oder einfach
zwischendurch geniessen. Gerade jetzt, wenn Weihnachten naht, erfreuen sich die Offleten grosser
Beliebtheit als Geschenk oder Mitbringsel.

Silber fiir eine Kleiner Traditionstorte

Die Kleiner Orangentorte aus Orangenbiskuit und Orangencréme, Marzipaniiberzug und
Einstreumandeln ist legendar. Die Jury vergab 91.33 von 100 Punkten und zeichnete den Kleiner
Tortenklassiker mit der Silbermedaille aus. Besonders zu liberzeugen vermochte die Torte mit ihrer
cremigen Fiillung und der sorgfaltigen Verarbeitung der verschiedenen Grundprodukte.

Einzige Backerei-Konditorei mit Auszeichnung in der Stadt Ziirich

Die vierte Ausgabe der Swiss Bakery Trophy fand anldsslich des «Salon suisse des Golits & Terroirs» vom
28. Oktober bis am 1. November 2010 in Bulle statt. Der Anlass ermdglicht es den handwerklich tatigen
Bdackern, Konditoren und Confiseuren ihr Fachwissen und ihre Kreativitdat unter Beweis zu stellen und
sich mit anderen Berufsleuten zu messen. Die Jury, bestehend aus 120 Fachleuten und 80
Konsumenten und Konsumentinnen, beurteilte 1’400 Produkte von rund 250 teilnehmenden
Backereien, Konditoreien und Confiserien. Kleiner nahm anldsslich des 90-jahrigen Firmenjubildums in
diesem Jahr zum ersten Mal am Wettbewerb teil und darf sich als einzige Backerei-Konditorei der Stadt
Ziirich liber eine Auszeichnung freuen.

Weitere Auskiinfte erteilt:
Martin Wenzel, Stv. Betriebsleiter
Telefon +41 44 439 30 00
m.wenzel@kleiner-baeckerei.ch
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