
Kleiner Brot

Seit jeher weiss man, dass ein langer, intensiver Reifeprozess beim Brot ein besonders feines und 

ausgeprägtes Aroma, eine wunderschöne Kruste sowie lang anhaltende Frische und Saftigkeit be-

wirkt. Deshalb lassen die Kleiner Bäckermeister der gesamten Teigmasse viel Zeit, um zu gären und 

sich zu entfalten. Erst dann werden die Brote geformt und sorgfältig gebacken.

Das traditionelle Kleiner Sortiment wird ergänzt durch ausgewählte Spezialbrote auf Sauerteigbasis. 

Der mittels Mehl und Wasser hergestellte und durch Milchsäurebakterien und Hefe in Gärung ge-

haltene Sauerteig dient hierbei als Triebmittel für das eigentliche Brot. Die Backwaren dieser Linie 

sind besonders salzarm, schmackhaft und gesund.



Kleiner Brot im Überblick

Gross- und Spezialbrote

	 Menge	 CHF

Ruchbrot 	 250 g	 1.90

	 500 g	 2.60

	 1000 g	 4.60

Halbweissbrot	 250 g	 1.90

	 500 g	 2.60

	 1000 g	 4.60

St. Galler Halbweissbrot	 250 g	 2.20

	 500 g	 3.50

St. Galler Ruchbrot	 250 g	 2.20

	 500 g	 3.50

Knusperbrot hell	 400 g	 4.20

Knusperbrot rustico	 400 g	 4.20

Baslerbrot	 250 g	 2.20

	 500 g	 3.50

Hausbrot	 400 g	 3.50

Grahambrot	 400 g	 4.00

Kerniges Vollkornbrot	 400 g	 4.00

Vita Balance	 400 g	 4.50

Parapanbrot	 400 g	 4.50

Walliserbrot	 400 g	 4.00

Kartoffelbrot	 400 g	 3.90

Nussbrot	 300 g	 3.50

Roggenbrot rein	 400 g	 4.00

Ficelle halbweiss	 240 g	 2.80

Laugenstange (50 cm)	 400 g	 4.10

Tessinerbrot	 300 g	 3.50

Ciabattabrot	 300 g	 3.50

Maisbrot	 300 g	 4.00

UrDinkelbrot	 350 g	 4.50

Fyrabigbrot	 300 g	 4.30
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Butterzopf

	 Menge	 CHF

Butterzopf Standard	 100 g	 2.10

	 250 g	 3.60

	 450 g	 5.60

	 750 g	 8.60

	 1000 g	 15.10

Butter-Knopfzopf	 350 g	 5.60

Butterzopf Spezial (nur auf Vorbestellung)	 5-teilig, 1500 g	 22.10

	 5-teilig, 2000 g	 27.10

	 5-teilig, 4000 g	 55.10

Kleinbrote

	 Menge	 CHF

Buttergipfel	 Stück	 1.30

Laugengipfel	 Stück	 1.30

Vollkorngipfel	 Stück	 1.30

Rusticogipfel	 Stück	 1.30

Maisbrötli	 Stück	 1.70

Pausenbrötli	 Stück	 1.40

Ufstellerbrötli	 Stück	 1.80

Weggli	 Stück	 1.20

Semmel	 Stück	 1.20

Semmel mit Mohn oder Sesam	 Stück	 1.30

Bürli	 Stück	 1.40

Knusperli hell	 Stück	 1.50

Knusperli rustico	 Stück	 1.50

Hausbörtli	 Stück	 1.50

Grahambrötli	 Stück	 1.40

Kerniges Vollkornbrötli	 Stück	 1.50

Parapanbrötli	 Stück	 1.50

Walliserbrötli	 Stück	 1.40

Nussbrötli	 Stück	 1.40

Roggenbrötli rein	 Stück	 1.40

Nuss-Feigenbrötli Bio	 Stück	 1.90

Früchtebrötli Bio	 Stück	 1.90

Sojaknöpfli Knsope	 Stück	 1.60
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	 Menge	 CHF

Ciabattabrötli	 Stück	 1.50

Ciabatta mit Oliven	 125 g	 2.20

Laugenbretzel	 Stück	 1.40

Laugenbrötli	 20 cm	 1.40

Laugenzöpfli	 Stück	 1.50

Laugenzöpfli mit Mohn oder Sesam	 Stück	 1.60

Mini Brötli

	 Menge	 CHF

Mini Semmel	 25 g	 0.70

Mini Sesamsemmel	 25 g	 0.70

Mini Laugenbrötli rund	 25 g	 0.70

Mini Walliserbrötli	 30 g	 0.70

Mini Grahamsemmel	 30 g	 0.80

Mini Roggensemmel rein	 35 g	 0.80

Mini Parapanbrötli	 35 g	 0.80

Mini Nusssemmel	 30 g	 0.80

Besonderes

Sie benötigen ein beschriftetes Spezialbrot für Ihre Geburtstagsparty oder einen Jumbozopf

für den Sonntagmorgenbrunch? Unser Bäckerteam realisiert auf Vorbestellung gerne auch

aussergewöhnliche Brotwünsche.
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